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鮮度を保つ真空パックを、もっと手軽にスマートに。 

スリム設計で収納しやすい『スリム真空パック器』新発売 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

株式会社シー・シー・ピーは、スリム設計でキッチンにすっきり収まる『 スリム真空パック器』『 オー

プン価格）を 5月中旬より 家電量販店、雑貨店、ECショップ等にて順次発売いたします。 

 

 

 

 

■主な特長 

・コンパクト設計：横幅『約 33.5cm、奥行き・高さ約 8cmのスリムデザイン 

・簡単操作：鮮度を長持ちさせる真空パックがボタン 1つで簡単に完成 

・抗菌加工袋付属：食材を入れる専用袋は安心の抗菌加工。10枚付属で買った日から使用が可能 

・多機能で使いやすい①：パンやスナックなどの崩れやすい食品の保存に便利なシール機能 

・多機能で使いやすい②：専用抗菌ロール 別売）をお好みの長さにカットできるスライドカッター

付き 
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■製品特長 

【真空パックを、もっと身近な家事に。】 

  スリム真空パック器』は、食材の鮮度を長持ちさせる真空保存を、日常の中で無理なく取り入

れられるよう開発された真空パック器です。 

 

 本体は横幅約 33.5cm、奥行き・高さ約 8cmのスリム設計で、キッチンの引き出しや棚にも収ま

りやすく、使いたいときにサッと取り出して使えます。出しっぱなしでも空間になじむシンプルな

デザインで、キッチンに置いたままでも邪魔にならず、気軽に使える点も特長です。 

 操作はシンプルで、食材を専用抗菌袋に入れてボタンを押すだけで、すばやく真空パックが完成。

食材の酸化や劣化を抑え、まとめ買いや作り置きの保存にも活躍します。真空状態にすることで食

材のかさを抑え、冷蔵庫や冷凍庫内をすっきり整理できるほか、におい移りの軽減にもつながりま

す。 

 

 さらに、袋の開口部を密封し、パンやスナックなどの崩れやすい食品を保存するためのシール機

能や、専用ロールを用途に応じた長さにカットできるスライドカッターを搭載。日々の食材保存か

らストック管理まで、幅広いシーンで活躍します。 

 

■製品仕様 

製品名 スリム真空パック器 

品番 BJ-V03 

製品URL https://ccp-otasuke.jp/?pid=191452521 

価格 オープン価格 参考価格『9,980 円『税込）『 

電源 AC100V『50-60Hz 

消費電力 100W 

真空脱気力 最大 600mmHg 

シール可能幅 最大 260mm 

外形寸法 幅 335×奥行き 83×高さ 79mm 

本体質量 約 0.77kg 

電源コードの長さ 約 1.3m 

安全装置 電流ヒューズ、温度ヒューズ、真空センサー 

シール接着部温度 150℃ 

付属品 専用抗菌袋 小サイズ）10 枚、かんたんスタートガイド 

抗菌袋使用可能温度 －40℃～120℃ 

抗菌袋材質 ナイロン、ポリエチレン、抗菌加工剤付ポリエチレン 

販売ルート 家電量販店、雑貨店、ECショップ等 

https://ccp-otasuke.jp/?pid=191452521


 

3 

■別売品 

品名 型番 袋サイズ 

真空パック器専用抗菌袋 

大サイズ 20 枚入り『 
EX-3008-00 幅 260×長さ 345mm 

真空パック器専用抗菌袋 

小サイズ 20 枚入り『 
EX-3009-00 幅 200×長さ 258mm 

真空パック器専用抗菌袋 

ミニサイズ 10 枚入り『 
EX-3267-00 幅 130×長さ 200mm 

真空パック器専用抗菌ロール袋『 EX-3024-00 幅 260mm×長さ 6m 

 

■製品画像 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

スリム真空パック器 

使用イメージ２ 

スリム真空パック器 

使用イメージ１ 

スリム真空パック器 

ボタン 1プッシュで真空開始 

スリム真空パック器 

専用抗菌袋を本体にセット 
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※密封パックは、袋の口を熱でシールするだけで真空状態にはしません。形が崩れやすい食品の保

存に適しています。 

 

※生の野菜や果実は呼吸しているため、そのままでの保存はできません。真空パックや密封パック

を作る際は、ゆでる・蒸すなどの加熱調理を行ってから保存してください。また、果物はパック後、

冷凍保存してください。 

真空パックイメージ 

大サイズ袋使用 

崩れやすい食品には 

袋の口をシールする密封パック 

真空パックイメージ 

専用抗菌ロール袋使用 

スリム真空パック器 

本体イメージ１ 

スリム真空パック器 

本体イメージ２ 


